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IFiche cuvee

Type Vin blanc sec

Appellation Vin de France

Millésime 2024

Cépage Gros manseng (67%), Colombard (33%)

Origine des Famille Ribert (Gers) : agriculture biologique
raisins Domaine Jean Daugé (Gers) : agriculture biologique

Vinification & Co-fermentation et élevage sur lies en vieille barrique de 500L pendant 8
Elevage mois

Sulfites 1g avant la mise en bouteille

Quantite 1862 bouteilles de 75¢l + 50 magnums
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CO-FERMENTATION DE GROS

MANSENG (FAMILLE RIBERT) ET COLOMBARD
(DOMAINE JEAN DAUGE) VINIFIE PAR JULIEN
BAUDOUIN, ARTISAN VINIFICATEUR A LAHONCE

MIS EN BOUTEILLE PAR MES SOINS ET CEUX
DES COPAINS AU CHAI A LAHONCE - 64990

PRODUIT DE FRANCE
CONTIENT DES SULFITES LSLF24
750ML 12.5%VOL®

Bouteille et bouchon

Coefficient de marée

Bourgogne tradition et
bouchon DIAM 5

e Email: /echaicotier@gmail.com
e Téléphone: 0645849902
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